SAVEURS OAUTOMNE

Du § au 14 Octobrs 2007

A Crocq (23)

L est en culsine des astuces gue seuls Les grands chefs connnissent et dans Les bols des chavplgnons dont vous ne
Soupgonneriez pas Les vertus...
Les Saveurs d'Automne sont L'occasion pour tous ceux qui ont en commun Le goltt des bonnes choses de se rencontrer
et d'échanger Lewr savolr et Llewrs savolrs-fatre.
Toques blanches du Linmousin, mycologues, producteunrs et aubergistes s'unissent pour vous faire découvrir ces
chavuplgnons et frudts o'automee, pour Le plus grand plaisiv de vos papilles ...
Les Saveurs d'Autonune, c'est ausst se réunlr autour d'une bonne table,
alors whésitez pas o vewlir faive La féte avec nous |

Alatn Fauriauwx
Association Pays'sage
Patrick Souliere
Confrérie des Ramasseurs et Mangeurs de Champigonons de La Creuse
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Les stampes dl enising »

Nombre de places Limité, réservation conseillée.

Tous Les stages proposés durant Les Saveurs d’Automne sont i base de champignons et fruits d'automne .
Ils sont encadrés par des Toques blanches du Limousin, entre €hz0 et 170 i Crocq.

Le vepas olu midl vous est offert (ouvert aux now stagiaires, sur réservation et dans La Limite des places disponibles )
Vous confectlonnerez 4 recettes, et vepartivez avee vos productions et le Livret des vecettes corvespondantes.

N’oubllez PAS de vous munly d'un tablier, de quelques torchons et d’'un Pamier.

meevcredl 10 octobre : viandes et saveurs bolsées
tarif:eo€e /50 € pour les adthérents

Jewdi 11 octobre : Le polsson o' automne
tarif: e0€ /50 € pour Les adhérents

vendveoll 12 octobre : L'apéritif en assiette dégustation
tarif : 50 € / 40 € pour Les aohérents

sameoll 13 octobre : Les délices odu fole gras
tarif : 70 € / €0 € pour les adhérents
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Vous partirez o travers Les foréts du plateaw o La découverte des champlgnons, accompagnés par des

mycologues. professionnels.
Les champignons servivont ensulte o weettre en place une exposition i la salle des fétes i base de ces

produlits fratchement cuelllis.

2 balades mycologigues proposées :
- sowedl 13 octobre 0 140, exposition de la cuelllette de 16h a 1570

- dimanche 14 octobre 0 €h=0, e)qsosttiom de la cuelllette de 110 0 12h

Rendez-vous i L'ttang de Méouze (commune de St Oradoux de Chirouze)
5 €/ 3 €pour les adhérents / gratult pour les molins de 12 ans

Yes Stz foovtr os enfunts

Y W I
Parce que les enfants sont avides de connaissances et pleins dimagination, nous Leur »
VESEN/OnS pLusLewsjowwées remaplies de saveurs - Le mardi est véserve aux scolaires et Le
mercredi apes-midi aux centres de Lotsivs.

s pourront atnst profiter de L'expérience des chefs, des mycologues et des artistes au travers
de trols ateliers :

- sortle nature et découverte des champignons
- atelier cuisine avec Les chefs
- ateller Land'art avee L'artiste plasticien Mare Pouyet



Forfait Week-end :

NOUS VOUS PrOPOSONS, en Partend viat avee le Sevvice Lolsivs
Accuell de la Creuse wne formule comprenant :

- le stage « les délices du fole gras » avec vepas Le midi,
- la balade mycologique du dimanche matin
- Le vepas du dimanche midi
- le vepas du samedi solr dans une auberge de pays
- une nuit dans une chambre d'hote de La végion
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Ly Fornlolys oy Sovenrs

organisée jusqu'aw 4 octobre
billets disponibles chez les commercants de Crocq

De nombreux prix & gagner :

- stage de cuising au cholx pour wng personine
- repas dans une auberge chosisie par nos solns pour 2 pers.
- repas gastronomioue du Dlmanche 14 octobre pour 1 pers.

- un panter garnl avee des produdts du tervolr Alors whésitez pas & prendre vos billets |
- balade mycologigque du samedi ou du dimanche pour 1 pers.
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